SUSHI SET combinazioni di nigiri e roll

sushi ichi ® 8pz 12€
4 nigiri. 2 uramaki. 2 hosomaki.

sushi ni & 14pz 16€
4 nigiri. 4 uramaki. 4 hosomaki. 2 futomaki.

sushi san ® 20pz 22€
6 nigiri. 6 uramaki. 4 hosomaki. 4 futomaki.

sushi party 50pz 56€
18 nigiri. 16 uramaki. 12 hosomaki. 4 gunkan.

salmon madness & 8pz 12€

2 nigiri. 2 uramaki. 2 hosomaki. 2 futomaki. solo salmone.

vegetarian sushi 14pz 10€
4 nigiri. 4 uramaki. 4 hosomaki. 2 futomaki.

SUSHI e SASHIMI SET

combinazioni di nigiri, roll e filetti di pesce @

sushi sashimi 14pz 18€
6 sashimi. 4 nigiri. 4 hosomaki.
sushi sashimi party 48pz 56€

16 sashimi. 12 nigiri. 8 uramaki. 8 hosomaki.
4 futomaki.

ROLL SET combinazioni di roll

top of the roll easy @ 12pz 14€
4 salmon avocado, 4 ebi philadelphia, 4 tuna maio

top of the roll original 12pz 18€
4 salmon extreme, 4 alexander, 4 over the rainbow

maki party classic & 48pz 48€
24 uramaki (salmon&avo, ebi phila, spicy tuna), 16
hosomaki (sake, tekka), 8 futomaki (spicy tuna, ebi)

maki party deluxe 48pz 56€
24 uramaki (salmon extreme, ebi wan kenobi,

hot&cold), 16 hosomaki (king ebi, tekka),

8 futomaki (crazy tempura, smokie)

SASHIMI SET

combinazioni di filetti di pesce @

sashimi yon

varieta di filetti di pesce. riso servito a parte.
sashimi go

varieta di filetti di pesce. riso servito a parte.
salmon addicted

filetti di salmone. riso servito a parte.

raw power 12pz 18€
filetti di tonno p.gialla* e salmone. riso servito a parte.

8pz 14€

12pz 20€

12pz 18€

CHIRASHI sashimi su ciotola di riso ®

chirashi rainbow 9pz 18€
filetti misti. ikura*. edamame*. alga wakame.

chirashi sake 10pz 16€
salmone. ikura*.

chirashi kikai 10pz 16€

salmone. avocado. edamame*.

TARTARE battute al coltello @

le classiche, su ciotola di riso al sesamo s
le tartare classiche sono servite con la nostra salsa piccante
ed erba cipollina, segnala allo staff se gradisci modifiche

sake | salmone. 16€ | mezza 9€
toshima | salmone. avocado. 16€ | mezza 9€
Maguro | tonno pinna gialla*. 16€ | mezza 9€

rainbow 16€ | mezza 9€

salmone. tonno pinna gialla*. ricciola*.
polpo*. gambero* cotto. ikura*.

le sfiziose

aki 15¢€
salmone. mango. mandorle tostate. vinaigrette al miso.
sayuri 18€

gambero rosso* di sicilia. ikura* avocado. citronette. shiso.



@) 4pz 6€ | 8pz 11€
salmone. avocado

A4 4pz 5€ | 8pz 9€
julienne di verdure. philadelphia. chutney di cipolla rossa.
insalata. briciole di tempura.

4pz 5€ | 8pz 9€
pollo croccante in panko. philadelphia. insalata.
briciole di tempura.

4pz 8€ | 8pz 15€
salmone crudo, affumicato e in tempura.
erba cipollina.

® '~ 4pz 7€ | 8pz 13€
ricciola* avvolta in filetti di tonno pinna gialla*, salmone e
avocado. salsa chili.

® 4pz 7€ | 8pz 13€
gamberone* grigliato. polvere di gambero rosso.
philadelphia. avocado. cipollotto. salsa teriyaki.

® 4pz 6€ | 8pz 11€
gambero* cotto. philadelphia. avocado. insalata.

@ 4pz 5€ | 8pz 9€
tonno all’olio. maionese. porro. cetriolo.

® 4pz 8€ | 8pz 15€
gambero rosso* di sicilia. ikura*. avocado. maionese.
erba cipollina.

L 4pz 7€ | 8pz 13€
salmone affumicato. gambero* in tempura. philadelphia.
salsa spicy e teriyaki. erba cipollina.

-~ 4pz 7€ | 8pz 13€
tonno pinna gialla* crudo e grigliato. avocado.
philadelphia. briciole di tempura. salsa spicy e teriyaki.

- 4pz 7€ | 8pz 13€
gambero* cotto e in tempura. avocado. insalata.
salsa spicy e teriyaki. scorza di limone. erba cipollina.

® 4pz 6€ | 8pz 11€
tonno pinna gialla grigliato*. cipolla in agrodolce.
polvere di capperi e olive nere. maionese.

& &  4pz6€ | 8pz11€

salmone o tonno pinna gialla*. salsa spicy.

@ 4pz 6€ | 8pz 11€
salmone. philadelphia. avocado. insalata.

@ 4pz 7€ | 8pz 13€
tonno pinna gialla* grigliato e in tartare. avocado.
zenzero fresco. salsa ponzu. maionese. katsuobushi.

® 4pz 8€ | 8pz 15€

ricciola* alla piastra. marmellata agrodolce di habanero.
philadelphia. avocado. teriyaki. cipollotto. pepe voatsi.

4pz 8€ | 8pz 15€
salmone in tempura. anguilla* grigliata. insalata.
briciole di tempura. salsa teriyaki.

® 4pz 8€ | 8pz 15€
gambero rosso* di sicilia. capasanta*. succo di yuzu.
avocado. maionese. scorza di limone.

4pz 7€ | 8pz 13€
gamberone* grigliato e in tempura. chutney di cipolla
rossa. ponzu. philadelphia. insalata. briciole di tempura.

® 4pz 6€ | 8pz 11€
tonno pinna gialla* piastrato. philadelphia. avocado.



NIGIRI piu classico dei sushi

sake | salmone.@ 2pz
Maguro | tonno pinna gialla*. @ 2pz
hamachi | ricciola*.@) 2pz
ebi | gambero* cotto. @ 2pz
unagi | anguilla* grigliata. 2pz
tako | polpo*. & 2pz
amaebi | gambero rosso* di sicilia.@) 2pz
shime saba | sgombro* marinato. @9 2pz
jUSt sake | 8 nigiri solo salmone. @ 8pz
nigiri mix 8pz

sake. maguro. hamachi. ebi. unagi. tako. shime saba.
amaebi.

SASHIMI filetti di pesce crudo @

sake | salmone. 2pz
Maguro | tonno pinna gialla*. 2pz
hamachi | ricciola*. 2pz
amaebi | gambero rosso* di Sicilia. 2pz

5€
5€
5€
4€
6€
5€
7€
4€
16€

16€

5€
5€
5€
7€

HOSOMAKI piccoli roll di alga e riso

sake | salmone.@ 4pz 4€ | 12pz 10€

tekka | tonno pinna gialla*. @) 4pz 4€ | 12pz 10€
ebi | gambero* cotto.@ 4pz 4€ | 12pz 10€
unagi | anguilla* grigliata. 4pz 5€ | 12pz 12€
avocado | avocado. @j \f
kappa | cetriolo. @

king ebi | gamberone*. maio.@

FUTOMAKI grandi roll di alga e riso

4pz 3€ | 12pz 7€
4pz 3€ | 12pz 7€

4pz 5€ | 12pz 12€

salmon avocado & 4pz 6€
spicy tuna ® » 4pz 7€
tonno pinna gialla*. salsa spicy.

crazy tempura 4pz 6€
gambero* in tempura. avocado. cetriolo. insalata.
veggie verdure miste. alga wakame. \f 4pz 4€
smokie @& 4pz 6€
salmone affumicato. philadelphia.

wabi-sabi w 4pz 7€

salmone. tonno p. gialla*. maio. kizami wasabi*. cetriolo.

GUNKAN barchetta d’alga e riso @

ikura | caviale* di salmone. 2pz
spicy salmon | salmone. salsa spicy. - 2pz
spicy tuna | tonno p. gialla *. salsa spicy. & 2pz
sicily | gambero rosso*. salsa spicy. - 2pz
hotate | capasanta*. salsa ponzu. cipollina.  2pz
ebi extreme | gamberone*. phila. 2pz
TEMAKI cono di alga e riso

tsukiji & 1pz
salmone. avocado.

nishiki 1pz
pollo in panko. philadelphia. insalata.

kuromon @ '» 1pz
tonno pinna gialla*. salsa spicy.

shimizu @& 1pz
polpo*. katsuobushi. maionese. teriyaki. cipollotto.
omicho & 1pz
gambero rosso* di Sicilia. ikura*. maionese. avocado.
akashi @ 1pz

capasanta®*. salsa ponzu. cetriolo. pepe.

8€

5€

6€

8€

6€

5€

6€

5€

5€

6€

8€

6€



GYOZA ravioli* alla piastra

kaisen gyoza Spz 8€
con gamberi e germogli di bambu.

tori gyoza Spz 7€
con pollo e verdure.

yasai gyoza ¢ Spz 6€
con verdure miste.

tris gyoza 6pz 9€

un assaggio dei tre tipi.

OSUSUME e specialita cucinate @

sake-don 16€
salmone cotto a bassa temperatura in marinatura
giapponese. servito su ciotola di riso.

tori-don 12€
pollo alla piastra con salsa teriyaki.

servito su ciotola di riso.

kinoko-don 10€
verdure di stagione e funghi shiitake saltati e marinati in

in condimento al sesamo. servito su ciotola di riso.

matsunomi tataki 16€
salmone oppure tonno pinna gialla scottato in glassa di

salsa teriyaki e sesamo. croccante di pinoli. salsa ponzu.
servito con riso a parte.

SIDES AND SALAD contorni

japs! rice ® Y 3€
ciotola di riso con sesamo.

miso soup & 4€
classica zuppa con miso, tofu, alga wakame e cipollotto.
edamame @ 4€
baccelli di soia* cotti al vapore e salati.

wakame salad & a€
insalata di alga con condimento al sesamo.

goma wakame ¢ 4€
julienne di alga wakame* al sesamo.

salmon avocado salad & 10€
salmone. avocado. maio. wakame. olio di sesamo. ponzu.
yuki salad & 10€

gamberone* grigliato. avocado. misticanza. spicy. teriyaki.

KIDS dedicati ai pil piccoli

kids bento 10€
pollo teriyaki. riso. 4 hosomaki (avocado, ebi).
1 mini onigiri. edamame*. mezzo dorayaki.

onigiri @ 2pz 6€
tipico spuntino a base di riso con ripieno di tonno
all’olio e maionese.

COPERTO E SERVIZIO

a pranzo (incluso nel menu pranzo) 1€
acena 2,5€

comprensivo di acqua microfiltrata nato gas
eteé verde sencha caldo avolonta

LEGENDA
@ senza glutine

\f vegetariano
\, leggermente piccante bb piccante
* materia prima congelata all’origine

NB a seconda della disponibilita del mercato nei differenti periodi
dell’anno, alcune ulteriori materie prime rispetto a quelle indicate
potrebbero essere congelate. Tutto il pesce servito crudo o quasi
crudo é sottoposto a trattamento di bonifica preventiva,
conformemente alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004.

A PROPOSITO DI INTOLLERANZE

Segnala sempre al nostro staff le tue intolleranze alimentari,
sapremo consigliarti al meglio.

| piatti gluten free sono indicati sul menu, tuttavia tracce di
glutine possono essere riscontrate in quanto gli ambienti di
lavoro prevedono anche la lavorazione di ingredienti che
contengono questo allergene. Su richiesta é disponibile la
salsa di soia senza glutine. Presso tuttii ristoranti é presente
il manuale degli ingredienti e allergeni: puoi consultarlo per
scoprire tutti gli ingredienti di cui € composto il nostro menu.



I nostri dessert

TRADIZIONALI
i piu classici dolcetti giapponesi

doppio pancake farcito con azuki
(marmellata dolce di fagioli rossi)

X

dolce* di farina di riso ripieno di azuki
scegli tra: naturale, sesamo nero, artemisia

X

mochi* ripieno di crema al té verde matcha
o crema al caramello e mandorle

X

mochi* con cuore di gelato
scegli tra: té verde o triplo cioccolato

X

scegli i tuoi mochi preferiti

ISPIRATI AL GIAPPONE
selezione di semifreddi

dolce* al gusto di te verde matcha con
riduzione al cioccolato e cardamomo

dolce* al gusto di bergamotto giapponese
con riduzione al caramello salato

GELATI DI @ ARIA

dal nostro gelataio preferito con un tocco di Japs!

X

LA COCCOLADI M MARA DEI BOSCHI
)

I'inimitabile gianduiotto gelato senza latticini e uova,
perfetto con il caffe!

prodotto senza glutine ma impiattato in ambiente promiscuo, per cui non si pud
escludere una possibile, seppur leggera, contaminazione

* prodotto congelato all'origine

LEGENDA

SICUREZZA ALIMENTARE: Oltre ai prodotti gia indicati, alcune materie prime, a seconda della
disponibilitad del mercato, potrebbero essere congelate.

Inoltre, presso tutti i ristoranti & presente il manuale degli allergeni. Puoi consultarlo per
scoprire tutti gli ingredienti di cui & composto il nostro menu. Segnala al nostro staff le tue intol-
leranze alimentari, sapremo consigliarti al meglio.



